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1. Общие положения, регламентирующие порядок проведения вступительных испытаний в 
магистратуру по направлению подготовки 36.04.01 Ветеринарно-санитарная экспертиза. 
Требования к уровню подготовки, необходимому для освоения программы магистратуры 
 
      При составлении программы вступительных испытаний в магистратуру ФГБОУ ВО  
Нижегородский ГАТУ им. Л.Я. Флорентьева по направлению подготовки магистров 36.04.01 
Ветеринарно-санитарная экспертиза учитывались требования к уровню подготовки бакалавров и 
специалистов, необходимому для освоения программы магистров. 

 
2. Критерии оценки ответов при проведении вступительных испытаний в магистратуру. 

Формы проведения вступительных испытаний.  
Методические рекомендации к проведению вступительных испытаний 

 

           При формировании программы вступительного испытания, проводимого университетом 
самостоятельно, руководствуется следующим: программы вступительных испытаний при приеме 
на обучение по программам магистратуры формируются на основе федеральных государственных 
образовательных стандартов высшего образования по программам бакалавриата. 
          Ответ на вступительных испытаниях в магистратуру оценивается на закрытом заседании 
приемной комиссии простым большинством голосов членов комиссии. 
          Результаты вступительных испытаний в магистратуру определяются оценками «2», «3», 
«3,5»,«4», «4,5», «5». 
          Оценка «5» ставится за ответ, в котором раскрываются все вопросы, включенные в 
программу, логически правильно построен ответ, все понятия изложены с различных 
методических подходов. Испытуемый свободно отвечает на дополнительные вопросы по 
дисциплине. 
          Оценка «4,5» ставится за ответ, в котором изложены все понятия, включенные в программу, 
логически правильно построен ответ, но в суждениях и выводах есть небольшие ошибки. 
Испытуемый не отвечает на четверть дополнительных вопросов. 
          Оценка «4» ставится за ответ, в котором изложены все понятия, включенные в программу, 
логически правильно построен ответ, но в суждениях и выводах есть ошибки. Испытуемый не 
отвечает на треть дополнительных вопросов. 
          Оценка «3,5» ставится за ответ, в котором излагаются все понятия по программе, однако 
отсутствует конкретика. Испытуемый отвечает больше, чем на половину дополнительных 
вопросов по курсу. 
          Оценка «3» ставится за ответ, в котором излагаются все понятия по программе, однако 
отсутствует конкретика. Испытуемый отвечает менее половины дополнительных вопросов по 
курсу. 
          Оценка «2» ставится за ответ, в котором излагаются входящие в программу понятия с 
ошибками, практически нет логически завершенного ответа вопросы, содержащиеся в билете. 
Испытуемый не дает правильных ответов на дополнительные вопросы по курсу. Вступительное 
испытание считается не пройденным. 
          При приеме на обучение по программам магистратуры результаты вступительного 
испытания, проводимого университетом самостоятельно, переводятся в 90-балльную шкалу в 
соответствии с нижеприведенной таблицей. 

 
Таблица - Шкала перевода для вступительных испытаний проводимых академией 

самостоятельно, при поступлении на обучение на бюджетные места и на места с полной оплатой 
образовательных услуг по программам магистратуры в 2025 году 
Оценка экзамена Балл перевода 

«3» 36 
«3,5» 50 
«4» 64 

«4,5» 78 
«5» 90 

           В соответствии с  Правилами приема для вступительного 
испытания устанавливается шкала оценивания и минимальное количество баллов, 



подтверждающее успешное прохождение вступительного испытания (далее - минимальное 
количество баллов). Для вступительного испытания по программам магистратуры в качестве 
минимального количества баллов используется минимальное количество баллов равное 36 баллам. 
          При приеме на обучение по одной образовательной программе перечень вступительных 
испытаний, шкала оценивания и минимальное количество баллов не могут различаться при приеме 
для обучения в академии, при приеме на различные формы обучения, а также при приеме на места 
в пределах особой квоты, на места в пределах целевой квоты, на основные места в рамках 
контрольных цифр и на места по договорам об оказании платных образовательных услуг. 
         Минимальное количество баллов не может быть изменено в ходе 
приема. 

Вступительное испытание проводится в письменной форме. Комиссия также может 
устными вопросами уточнять ответы испытуемого для выставления объективной оценки. 
 

3. Структура вступительного экзамена по направлению подготовки   
36.04.01 Ветеринарно-санитарная экспертиза. Литература для подготовки 

 
Вопросы для поступления в магистратуру по направлению подготовки  

36.04.01 Ветеринарно-санитарная экспертиза 
 

1. Цель и организация послеубойного ветеринарного осмотра. 
2. Факторы, влияющие на органолептические показатели мяса. 
3. Ветсанэкспертиза свежей и клинически здоровой рыбы. 
4. Порядок проведения маллеинизации и при приёме животных на скотобазы. 
5. Мясо. Составные ткани, входящие в состав мяса. 
6. Ветсанэкспертиза туш и органов при инфекционном атрофическом рините, инфекционном 
ринотрахеите, аденовирусной инфекции. 
7. Структура мясоперерабатывающего предприятия, их цехов, и отделения. 
8. Ветсанэкспертиза туш и органов при актиномикозе, некробактериозе, трихофитии. 
9. Инфекционные заболевания, относящиеся к зоонозам. 
10. Ветсанэкспертиза продуктов убоя животных при болезнях ЖКТ, дыхательных путей 
мочеполовой системы. 
11. Ветсанэкспертиза мяса птицы. 
12. Методы обеззараживания мяса. 
13. Ветсанэкспертиза туш и органов при фасциолезе, дикроцелиозе. 
диктиокаулезе. 
14. Способы обеззараживания молока больных животных. 
15. Санитарная оценка продуктов убоя животных при изменениях пигментации тканей. 
16. Ветсанэкспертиза туш и органов при лептоспирозе, листериозе, роже свиней. 
17. Ветеринарно-санитарные требования, предъявляемые к выбору мест строительству 
мясоперерабатывающих предприятий. 
18. Методы определения натуральности молока. 
19. Порядок проведения послеубойного осмотра туш крупного рогатого скота. 
20. Ветеринарно-санитарная оценка продуктов животноводства и сроки убоя животных при 
проведении обработок химическими препаратами. 
21. Пороки мяса при длительном хранении. 
22. Порядок переработки мяса и мясопродуктов, подлежащих обеззараживанию. 
23. Исследования и санитарная оценка квашеных и соленых овощей. 
24. Ветсанэкспертиза мяса кроликов. 
25. Ветсанэкспертиза туш и органов при энцефаломиелите лошадей, чуме 
свиней, африканской чуме лошадей. 
26. Обеззараживание мяса рыбы от личинок лентецов. 
27. Допустимые уровни содержания нитратов в плодоовощной продукции. 
28. Особенности предубойного осмотра и проведение ветсанэкспертизы продуктов убоя лошадей. 



29. Ветсанэкспертиза туш и органов при бурой атрофии, гемохроматозе, 
беломышечной болезни. 
30. Созревание мяса, сущность процесса. 
31. Ветсанэкспертиза при вынужденном убое животных. 
32. Лабораторные методы определения свежести мяса, предусмотренные правилами 
ветсанэкспертизы. 
33. Отбор проб и порядок исследования молока. 
34. Товароведческая оценка туш говядины, баранины, свинины, согласно 
действующим ГОСТам. 
35. Ветсанэкспертиза туш и органов при аскаридозе, лингватулезе, ценурозе. 
36. Санитарная оценка продуктов убоя животных при болезнях незаразной этиологии - маститах, 
пневмониях, гастроэнтеритах, кетозах, отравлениях.  
37. Предубойное содержание скота и сельскохозяйственной птицы. 
38. Ветсанэкспертиза рыбы при инфекционных заболевания рыб. 
39. Общие положения о ветеринарно-санитарной экспертизе пищевых 
продуктов на рынках. 
40. Топография крупных лимфатических узлов у разных видов сельскохозяйственных животных. 
41. Ветсанэкспертиза туш и органов при истощении, кетозах, злокачественных опухолях. 
42. Методы исследования мяса здоровых животных или убитых в больном состоянии. 
43. Ветеринарно-санитарные мероприятия и наблюдения за животными на базах предубойного 
содержания. 
44. Ветсанэкспертиза охлажденной, свежемороженой, соленой рыбы, копченой, вяленой и 
сушеной рыбы. 
45. Санитарная оценка продуктов убоя животных при обнаружении постороннего запаха 
(нефтепродукты, рыбный запах и др.). 
46. Ветсанэкспертиза туш и органов при сибирской язве, паратуберкулезном энтерите, Ку-
лихорадке. 
47. Допустимые уровни содержания радионуклидов в продуктах животного и растительного 
происхождения. 
48. Экспертиза муки, крупы, крахмала, зерновых и бобовых продуктов.  
49. Порядок и методика осмотра продуктов убоя животных различных видов. 
50. Ветсанэкспертиза мяса нутрий. 
51. Методы определения упитанности и категории, определение товарных качеств убойных 
животных.  
52. Ветсанэкспертиза туш и органов при туляремии, сапе, пастереллезе.   
53. Лабораторные исследования при ветсанэкспертизе рыбы. 
54. Ветсаннадзор за торговлей пищевыми продуктами на рынках. 
55. Ветсанэкспертиза туш и органов при инфекционной болезни молодняка 
(диплококковая септицемия, колибактериоз, энзоотическая бронхопневмония). 
56. Источники пищевых токсикоинфекций и пути инфицирования продуктов. 
57. Ветсанэкспертиза свежих фруктов, ягод и овощей. 
58. Ветсанэкспертиза туш и органов при ботулизме, столбняке, мыте.  
59. Лаборатории ветсанэкспертизы на рынках, их организация и оборудование.  
60. Экспертиза сушеных грибов.  
61. Ветсанэкспертиза туш и органов при бруцеллезе, туберкулезе, ящуре. 
62. Основные инфекционные заболевания свиней и ВСЭ при их обнаружении. 
63. Требования к растительным пищевым продуктам, доставляемым на рынки. 
64.Ветсанэкспертиза туш и органов при сапе, брадзоте, инфекционной энтеротоксемии овец. 
65. Определение микробной обсемененности молока и степени пастеризации. 
66. Молоко как источник заболевания людей. 
67. Ветсанэкспертиза туш и органов при лейкозе, парагриппе -3, вирусной диарее. 
68. Порядок отбора проб для лабораторных исследований. 
69. Ветсанэкспертиза сушеных корнеплодов, овощей, фруктов и ягод. 
70. Ветсанэкспертиза туш и органов при эмфизематозном карбункуле, 
злокачественном отеке, псевдотуберкулезе. 
71. Ветсанэкспертиза молочных продуктов. 



72. Ветсанэкспертиза молока, полученного от больных животных и его санитарная оценка. 
73. Ветсанэкспертиза яиц и пороки. 
74. Ветсанэкспертиза туш и органов при маститах, эндометритах, параметритах. 
75. Ветсанэкспертиза ракообразных. 
76. Ветсанэкспертиза туш и органов при атрофии, циррозе, меланозе. 
77. Ветсанэкспертиза свежей рыбы при сангвиниколезе, нанофиетозе, метагонимозе. 
78. Ветсанэкспертиза мяса диких промысловых животных и дичи. 
79. Ветсанэкспертиза туш и органов при хламидиозном аборте, сальмонеллезе, болезни Ауэски. 
80. Ветсанэкспертиза свежей рыбы временно ядовитой, при незаразных и отравлениях. 
81. Ветсанэкспертиза рыбы при инвазионных заболевания рыб. 
82. Ветсанэкспертиза туш и органов при орнитозе, рожистой септицемии, чесотке ног. 
83. Ветсанэкспертиза свежей рыбы при лигулезе, анизакидозе, миксоспоридиозе. 
84. Ветсанэкспертиза туш и органов при сальмонеллезах. 
85. Ветсанэкспертиза туш и органов при доброкачественных опухолях, стахиботриотоксикозе, 
фузариотоксикозе. 
86. Ветсанэкспертиза свежей рыбы при триенофороз. ботриоцефалезе, кавиозе. 
87. Ветсанэкспертиза в убойном цехе, на рынке при обнаружении сибирской язвы. 
88. Ветсанэкспертиза туш и органов при инфекционной анемии лошадей, вирусном гастроэнтерите 
свиней, инфекционной плевропневмонии коз. 
89. Ветсанэкспертиза яиц, меланжа и яичного порошка. 
90. Ветсанэкспертиза свежей рыбы при сапролегниозе, фурункулезе, оспе. 
91. Ветсанэкспертиза туш и органов при пироплазмидозах, цистицеркозе 
крупного рогатого скота, свиней. 
92. Ветсанэкспертиза свежей рыбы при вибриозе лососевых, ихтиоспоридиозе, язвенной болезни 
судака. 
93. Ветсанэкспертиза свежей рыбы при тетракотилезе, циатоцефалезе, валипорозе. 
94. Ветсанэкспертиза туш и органов при онхоцеркозе, альфортиозе, 
метастронгилезе. 
95. Ветсанэкспертиза свежей рыбы при описторхозе, клонорхозе, ихтиофтириозе. 
96. Ветсанэкспертиза туш и органов кроликов при кокцидиозе, 
псевдотуберкулезе, пастереллезе. 
97. Ветсанэкспертиза туш и органов домашних птиц при саркоцистозе, спирохетозе, болезни 
Ньюкасла. 
98. Ветсанэкспертиза свежей рыбы при краснухе, болезни Штаффа, 
бранхиомикозе, микофилезе. 
99. Ветсанэкспертиза продуктов убоя при отравлениях животных. 
100. Ветсанэкспертиза туш и органов при перитонитах, посторонних запахах, авитаминозах. 
101. Ветсанэкспертиза кишечного сырья. 
102. Ветсанэкспертиза туш и органов кроликов при миксоматозе, спирохетозе, фасциолезе. 
103. Ветеринарно-санитарная экспертиза мёда. Химический состав, классификация, пищевая 
ценность и свойства мёда. Органолептический и лабораторный методы исследования мёда по 
действующему ГОСТ и Правилам. Фальсификация мёда, методы её распознавания и санитарная 
оценка. 
104. Ветсанэкспертиза туш и органов при трихинеллезе, лептоспирозе, 
листериозе. 
105. Ветсанэкспертиза туш и органов при микоплазмозе, травмах, абсцессах. 
106. Порядок переработки мяса и мясопродуктов, подлежащих обеззараживанию. 
107. Ветсанэкспертиза колбасных изделий, мясных копченостей, мясных 
консервов. 
108. Ветсанэкспертиза топленного пищевого жира (органолептические и лабораторные 
исследования), физико-химические показатели жиров. 
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Основная литература 
1. Барышников, П.И. Лабораторная диагностика вирусных болезней животных: учебное пособие / 
П.И. Барышников, В.В. Разумовская. – Санкт-Петербург: Лань, 2022. – 672 с. – ISBN 978-5-8114-
1882-4. 
2. Ветеринарно-санитарная экспертиза: учебное пособие / составители А. В. Красников [и др.]. — 
Воронеж: Мичуринский ГАУ, 2022. — 79 с. — ISBN 978-5-94664-464-8. — Текст: электронный // 
Лань: электронно-библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/253553. 
3. Госманов, Р.Г. Основы микробиологии: учебное пособие [Текст]/ Р.Г. Госманов, А.К. Галлиулин, 
Ф.М. Нургалиев. – Санкт-Петербург: Лань,  2024.  –  144  с.  –  ISBN  978-5-507-47390-
8. –  URL: https://e.lanbook.com/book/367016. 
4. Госманов, Р.Г. Практикум по ветеринарной микробиологии и иммунологии: учебное пособие 
[Текст]/ Р.Г. Госманов, Н.М. Колычев, А.А. Барсков. – Санкт-Петербург: Лань, 2022. – 384 с. - ISBN 
978-5-8114-1625-7. — URL: https://e.lanbook.com/book/211544 . 
5. Латыпов, Д. Г. Судебная ветеринарно-санитарная экспертиза / Д. Г. Латыпов, О. Т. 
Муллакаев, И. Н. Залялов. –  2-е изд., стер. – Санкт-Петербург: Лань, 2023. –  456 с. – ISBN 978-
5-507-46247-6. — Текст: электронный // Лань: электронно-библиотечная система. – URL: 
https://e.lanbook.com/book/303329. 
6. Мижевикина, А. С. Ветеринарно-санитарная экспертиза рыбы: учебное пособие для вузов / 
А. С. Мижевикина, Т. В. Савостина, И. А. Лыкасова. — 2-е изд., стер. — Санкт-Петербург: 
Лань, 2024. — 84 с. — ISBN 978-5-507-47758-6. — Текст: электронный // Лань: электронно-
библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/415067. 
7. Организация федерального государственного ветеринарного надзора в регионах России: 
учебное пособие / Н.И. Волкова, Д.А. Померанцев, Ю.В.Пашкина [и др.]. – Н.Новгород: 
НГСХА, СПб: ФГБОУ ВО СПГУВМ/ «БИКАР», 2020. – 188 с. 
8. Пронин, В. В. Ветеринарно-санитарная экспертиза. Практикум: учебное пособие для вузов / 
В. В. Пронин, С. П. Фисенко. — 2-е изд., стер. — Санкт-Петербург: Лань, 2025. — 268 с. — 
ISBN 978-5-507-53073-1. — Текст: электронный // Лань: электронно-библиотечная система. — 
URL: https://e.lanbook.com/book/471608. 
9. Санитарная микробиология: учебное пособие для вузов [Текст]/ Р.Г. Госманов, А.Х. Волков, 
А.И. Ибрагимова  [и др.]. – Санкт-Петербург: Лань, 2024. – 252 с. – ISBN 978-5 -507-49134-6. – 
URL: https://e.lanbook.com/book/379331. 
10. Эпизоотологический надзор среди обитателей водной среды (цифровизация доказательной 
эпизоотологии в современных условиях): учебное пособие / Д.А. Померанцев, А.А. Алиев, С.В. 
Енгашев [и др.]. – Н.Новгород: НГСХА, СПб: ФГБОУ ВО СПГУВМ/ «БИКАР», 2020. – 426 с.     
 
Дополнительная литература 

1. Алгоритм действия врача ветсанэксперта при осмотре туш и органов крупного рогатого скота в 
условиях ЛВСЭ продовольственного рынка: учебно-методическое пособие / Ю.В. Пашкина, А.В. 
Пашкин, С.А. Веденеев [и др.]. – Н. Новгород: НГСХА., 2015. – 2-ое изд.– 28 с. 
2. Закон Российской Федерации «О ветеринарии» от 14.05.93 № 4979-1. Редакция 23.12.2023 
https://normativ.kontur.ru/document?moduleId=1&documentId=465846&ysclid=lx0rqcqvvb842997754
. 
3. Особенности ветсанэкспертизы туш свиней, мелкого рогатого скота и лошадей/ Ю.В. Пашкина, А.В. 
Пашкин, С.А. Веденеев [и др.]. – Н. Новгород: НГСХА., 2015. – 28 с.   
4. Сочнев, В.В. К оптимизации ветеринарно-санитарного обеспечения войск национальной 
гвардии РФ в условиях их формирования (на примере Приволжского регионального командования) 
/ В.В.Сочнев, А.Г. Самоделкин, С.А. Сытник [и др.]. - Нижний Новгород, 2016.  
5. Федеральный закон « О качестве и безопасности пищевых продуктов» [Текст] № 29- ФЗ от 2 января 
2000 г. - Собрание законодательства Российской Федерации, 2000. - № 2, С. 150. 
6.  ГОСТ Р 52054-2013.Молоко натуральное коровье – сырье. Технические условия. [Текст] - 
М.: Издательство стандартов, 2013. 
7. ГОСТ 19792-2015. Мед натуральный. [Текст] - М.: Издательство стандартов, 2015. 
8. ГОСТ Р 52121-2014. Яйца куриные пищевые. Технические условия. [Текст] - М.: Издательство 
стандартов, 2014. 

https://e.lanbook.com/book/253553
https://e.lanbook.com/book/367016
https://e.lanbook.com/book/303329
https://e.lanbook.com/book/379331
https://normativ.kontur.ru/document?moduleId=1&documentId=465846&ysclid=lx0rqcqvvb842997754
https://normativ.kontur.ru/document?moduleId=1&documentId=465846&ysclid=lx0rqcqvvb842997754


9. ГОСТ 23042-13. Мясо и мясные продукты. Методы определения жира. [Текст] - М.: Изда-
тельство стандартов, 2013. 
10. ГОСТ 29235.0-74 – 20235.2-74. Мясо кроликов. Методы отбора образцов. Органолептические 
методы оценки качества. Методы химического и микроскопического анализа свеже сти мяса. 
Методы бактериологического анализа. [Текст] - М.: Издательство стандартов, 2014. 
11. ГОСТ 7686-88. Кролики для убоя. Технические условия. [Текст] - М.: Издательство 
стандартов, 2014. 
 
Электронные ресурсы 

 
1. Directory of Open Access Journals сторонняя http://www.doaj.org Directory of science journals 
Свободныйдоступ 
2. База данных электронных версий работ преподавателей и материалов научных 
конференций НГАТУ собственная http://nnsaa.ru Официальный сайт ФГБОУ ВО НГАТУ 
3. Библиографические базы данных Института научной информации сторонняя 
http://www.inion.ru ИНИОН РАН Свободный доступ; 
4. ЭБС Лань (lanbook.com) - Договор с ЭБС «Лань» № 1 от 11.01.2024 (с 
ежегодным переоформлением), Лицензионный договор №2 от 11.01.2024 (с 
ежегодным переоформлением). 
5. НЭБ — Национальная электронная библиотека — скачать и читать онлайн книги, диссертации, 
учебные пособия (rusneb.ru), Свободный доступ. 
6. Договор № 588 о предоставлении доступа к изданиям в электронно-библиотечной системе (ЭБС) 
ФГБОУ ВО РГАЗУ «AgriLib» от 02.09.2013 г. Московская область, г. Балашиха, Шоссе 
Энтузиастов, д. 50. ИНН 5001007713 КПП 500101001 ГУ Банка России по ЦФО р/с 
40501810545252000104 Дополнительное соглашение №1 /30 от 02.09.2019 по 01.09.2024. 
7. ЭБС "Университетская библиотека online" сторонняя http://biblioclub.ru/ ЭБС 
"Университетская библиотека online" тестовый доступ; 
8. Университетская информационная система "Россия" сторонняя http://uisrussia.msu.ru 
МГУ им. М.В. Ломоносова Свободный доступ; 
9. Федеральный портал "Российское образование" сторонняя http://www.edu.ru Федеральный 
пор- тал "Российское образование" Свободный доступ; 
10. Электронная библиотека MYBRARY сторонняя 
http://mybrary.ru/books/collections/#datafr ЭБ MYBRARY. Свободный доступ; 
11. ЭБС "БиблиоТех" сторонняя https://mstuedu.bibliotech.ru Мурманский государственный 
техни- ческий университет. Свободный доступ; 
12. ЭБС БиблиоРоссикасторонняя http://www.bibliorossica.com публикации научных и 
учебных издательств. Условно бесплатный доступ; 
13. ЭБС Руконт сторонняя http://rucont.ru/ межотраслевая электронная библиотека договор 
205/0109-2015 ;  
14. ЭБС BOOK.ru сторонняя http://www.book.ru/ ЭБС BOOK.ru тестовый доступ; 
http://www.book.ru/sta tic/helpreg 
15. Polpred.com Обзор СМИ сторонняя http://polpred.com/ Бесплатный доступ к базе данных 
Polpred.com- 

Программное обеспечение и информационно-справочные системы 
Программное обеспечение: MicrosoftWord; MicrosoftExcel; PowerPoint, ABBY- 
YFineReader.Майкрософт-офис; Система «Консультант+»; СПС «Гарант».Договор № 45 – У от 
12.01.2015г Информационные справочные системы: Rambler, Yandex, Google.
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